
TIPOS DE VINHOS AUTORIZADOS

São mais de 600 propriedades 
vitícolas na área delimitada

600600

IP
MONTE BELO

MUNICÍPIOS
80% no município de Monte Belo do Sul 
e o restante nos municípios de Bento 
Gonçalves e Santa Tereza

Monte Belo do Sul é o maior produtor
per capita de uvas de variedades viníferas

para elaboração de vinhos finos, da
América Latina, com 16 t per capita/ano.

16 t16 t

Os espumantes finos brancos e rosados 
possuem uma composição exclusiva da região: 
mínimo de 40% de Riesling Itálico e de 30% de 
Pinot Noir (máximo de 30% de Chardonnay e 

10% de Prosecco (Glera). 

Os espumantes elaborados pelo método 
tradicional ficam pelo menos nove meses em 

contato com as leveduras

São autorizados os vinhos finos tintos secos varietais Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 
e Tannat, os quais devem ter no mínimo 85% de vinho da uva do varietal. O vinho tinto assemblage 
possui 40% de Merlot, mais cortes de, no máximo 40% de Cabernet Sauvignon, 30% de Cabernet 
Franc e 15 % de Tannat, Egiodola ou Alicante Bouschet.

ESPUMANTES
FINOS BRANCOS

OU ROSADO

O moscatel espumante, branco ou rosado, 
é elaborado com pelo menos 70% de uvas 
moscato. As variedades autorizadas para 

esse produto são: Moscato Branco, 
Moscato Giallo, Moscato de Alexandria, 

Moscato de Hamburgo, Malvasia Bianca, 
Malvasia de Cândia.

ESPUMANTE
MOSCATEL

TINTOS

Os vinhos finos brancos secos varietais 
são de Riesling Itálico ou de Chardonnay, 

os quais devem ter no mínimo 85% de 
vinho da uva do varietal. Os brancos de 

assemblage possuem no mínimo 60% de 
Riesling Itálico e 20% de Chardonnay.

BRANCOS

Bento GonçalvesMonte Belo do Sul

Santa Tereza


